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CHARDONNAY MALVASIA
SALENTO BIANCO I.G.P.

Caratteristiche organolettiche: a
Colore Giallo paglierino carico, freschezza e agilita per

guesto white blend, all'olfatto si manifesta con sentori

agrumati, erbe aromatiche, salvia e fiori gialli, sorso

croccante e succulento, la matrice minerale regala una

chiusura asciutta, bergamotto in retrogusto.

Vitigni:

Chardonnay e Malvasia. IGP SALENTO BIANCO
Chardonnay Malvasia

Vigneto:

Guyot.

Periodo di raccolta dell’uva:
Meta settembre/inizio ottobre.

Modalita di raccolta: \
Raccolta a mano, con un’attenta selezione dei grappoli e i
immediato trasporto in cantina.

Vinificazione:

['uva viene pestata e pressata con la separazione repentina
delle fiocine. Il succo d'uva viene messo a fermentare in vasche
d'acciaio e la temperatura & costantemente a 15 gradi Celsius.

Affinamento: .
In vasche d'acciaio a temperatura controllata per 4-5 mesi. 3 o

| Yiticol
Gradazione alcolica:
12,5% Vol.
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